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ACCADEMIA DELLA CUCINA GIAPPONESE (JCA)

Fondata nel 2004 per supportare lo sviluppo e la divulgazione della cucina giapponese, 
JCA opra non solo in territorio nazionale ma anche in varie parti del mondo con attività 
didattiche, studi sulla cultura e sulle tecniche relative alla cucina ed attività volte a fare 
conoscere la cucina giapponese in tutto il mondo. Sempre con l’obiettivo di promuovere 
una migliore conoscenza della cucina giapponese ed aumentarne il fascino, le attività del-
la JCA includono lo sviluppo della cultura gastronomica, l’addestramento professionale, 
l’educazione gastronomica per le generazioni del futuro e scambi culturali fra i cuochi del 
mondo.     http://culinary-academy.jp/
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